








Frucosol cutlery dryer and polisher machines
are the perfect tool to finish with the manuel
process of revissing the cutlery after washing it
getting it brighter and removing any water and
lime mark from your cutlery.

Choose among several models the best one for

caiblony poligher

Les séches couvert de Frucosol sont idéals
pour compléter les opérations de lavage. Cette
machine assure une qualité de séchage et de
brillance, élimant les taches d'eau et de calcaire,
de premiére qualite.

Choisissez le modele qui s'adapte aux besoins



CUTLERY POLISHERS . ESSEYEUR A COUVERTS

MODELO SH3000

- Production of 3000 - 3500 cutlery /hour.

- Fan motor and heating element at the exit
of cutlery.

- Sterilizer UV lamp.

- Folding tray for cutlery.

- Small dimensions and compact design to

work over any surface.

- Production 3000 - 3500 des couverts / heure.

- Moteur ventilateur et élément chauffant &
la sortie de la coutellerie.

- Lampe stérilisateur UV.

- Pliage plateu pour la coutelleire.

- Petite taile et structure compacte pour

travailler sur tout support.

570 x 550 x 400 mm
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CUTLERY POLISHERS . ESSEYEURA COUVERTS

MODELO SH7000

- Production of 7000 - 8500 cutlery /hour.

- Fan motor and heating element at the exit
of cutlery.

- Sterilizer UV lamp.

- Folding tray for cutlery.

- Mobile cart with castors for easy installation.

- Production 7000 - 8500 des couverts / heure.

- Moteur ventilateur et I'élement chauffant a la
sortie de la coutellerie.

- Lampe stérilisateur UV

- Pliage plateau pour la coutellerie.

- Charriot mobile a roulettes pour une

instalation facile.

620 x 650 x 870 mMm

ACERO
INOX.
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These machines are the most efficient,
economic, hygienic and respectful solution for
environnemt tool to remove the grease and
dirty that is produced every day in any kitchen.

A wide range of different sizes that will satisfy
any customer according to what they need.

ACERO

MINI.

Save / Economies.

%

decarbonitrn

Small dimensions / Petites dimensiones.

Ces dégraisseurs sont la solution la plus
efficace, économique, hygiénique et
respectueuse de |'environnement congue pour
éliminer les graisses et la saleté produites dans
les cuisines des établissements hoteliers.

Large gamme de formats qui permet de
satisfaire les différents processus de nettoyage
selon les besoins de chaque établissement.

INOX. | Made in stainless steel / Fabriqué en acier inoxydable.

+ Ecological and biodegradable / Biodégradable et écologique.

& | Removes bacteria and impurities / Elimine les bactéries et impuretés.




DECARBONISERS . DECARBONISER

MODELO MC500

- Tank of 110 litres of water.

- Working temperature of 75°C.

- Efficient cleaning with the highest hygiene.
- Small dimensions.

- Non corrosive biodegradable detergent.

- Réservoir de 110 litre d'eau.
- Température de travail 75°C.

‘“;:.:’._,_::.,"_‘::: - Une nettoyage efficant et une hygiene

I .=__‘-.-.=-.—--—-- :
e e maximale.

R e

- Petites dimensions.

- Détergent biodégradable et non corrosif.

750 x 480 x 810 mm
BIO
ECO

INOX.

n~

’ACERO MINL. ’
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DECARBONISERS . DECARBONISER

MODELO MC1000

- Tank of 280 litres of water.

- Working temperature of 75°C.

- Remove the grease from the kitchen tools.
- Versatile model.

- Non corrosive biodegradable detergent.

- Réservoir de 280 litres d'eau.

- Température de travail 75°C.

- Dégraisser ustensiles de cuisine.
- Modéle polyvalent.

- Détergent biodégradable et non corrosif.

970 x 705 x 1010 mm
ACERO '° BIO
INOX.

ECO

MC-1000
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DECARBONISERS . DECARBONISER

MODELO MC2000

- Tank of 420 litres of water.

- Working temperature of 75°C.
- Clean any type of tools.

- Highest capacity.

- Non corrosive biodegradable detergent.

- Réservoir de 420 litres d'eau.
- Température de travail 75°C.
- Nettoyez tous les ustensiles.
- Grande capacité.

- Détergent biodégradable et non corrosif.

1305 x 705 x 1060 mM
W&zo K3 BIO ’ 1 ’
- Y + X J}
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PRODUCTION

FEEDER CAPACITY

STORAGE BASKET

FRUIT DIAMETER

COUNTER

CONSUMPTION

VOLTAGE

NET WEIGHT

DIMENSIONS MM
LxDxH

TECHNICAL DATA . TECHNIQUES DE DONNEES

25 fruits / min

6-7 fruits

4 Kg de fruit

Up to 85 mm
o
300w
230-110/50-60Hz

363 Kg

470 x 370 x 735

25 fruits / min

6-7 fruits

4 Kg de fruit

Up to 85 mm
v
300w
230-110/50-60Hz
363 Kg

470 x370 x 735

25 fruits / min

12 Kg de fruit

Up to 80 mm

460 w

230-110/50-60Hz

56 Kg

470 x 620 x 785

FS0AC

25 fruits / min

12 Kg de fruit

Up to 80 mm
v’
460 w
230-110/50-60Hz
56 Kg

470 x 620 x 785

FSOAC

'SELF SERVICE

25 fruits / min

12 Kg de fruit

Up to 80 mm

460 w
230-110/50-60Hz
95 Kg

580 x 750 x 1620

SELF SERVICE

25 fruits / min

12 Kg de fruit

Up to 80 mm

610 w
230-110/50-60Hz
106 Kg

580 x 720 x 1790

FCOMPACT

12 fruits / min

3 fruits

Up to 73 mm

125w
230-110/50-60Hz
27 Kg

290 x 360 x 725

FCOMPACT

PRODUCTION

CAPACITE
D'ALIMENTATION

PANIERDE
STOCKAGE

DIAMETER
DUFRUIT

COMPTABLE

CONSOMMATION

ALIMENTATION

POIDS NET

DIMENSIONS MM
LxPxH

25 fruits / min

6-7 fruits

4 Kg of fruit

Jusqu'a 85 mm

300w
230-110/50-60Hz
36,3 Kg

470 x 370 x 735

25 fruits / min

6-7 fruits

4 Kg of fruit

Jusqu'a 85 mm

o

300w

230-110/50-60Hz

36,3 Kg

470 x 370 x 735

25 fruits / min

12 Kg of fruit

Jusqu'da 80 mm

460 w
230-110/50-60Hz
56 Kg

470 x 620 x 785

25 fruits / min

12 Kg of fruit

Jusqu'a 80 mm
v
460 w

230-110/50-60Hz

56 Kg

470 x 620 x 785

25 fruits / min

12 Kg of fruit

jusqu'a 80 mm

460 w

230-110/50-60Hz

95 Kg

580 x 750 x 1620

25 fruits / min

12 Kg of fruit

Jusqu'a 80 mm
X
610w

230-110/50-60Hz

106 Kg

580 x 720 x 1790

12 fruits / min

3 fruits

Jusqu'a 73 mm

125w

230-110/50-60Hz

27 Kg

290 x 360 x 725



PRODUCTION

CONSUMPTION

CAPACITY

VOLTAGE

NET WEIGHT

DIMENSIONS MM
LxHxD

PRODUCTION

CONSOMMATION

CAPACITE

ALIMENTATION

POIDS NET

DIMENSIONS MM
LxPxH

20 L/min

750 w

30L

230-110/50-60Hz

30 Kg

610 x 380 x 390

20 L/min

750 w

30L

230-110/50-60Hz

30 Kg

610 x 380 x 390

CONTROLLED
MOVEMENT

CONSUMPTION

VOLTAGE

NET WEIGHT

PAN DIMENSIONS

DIMENSIONS MM
LxHxD

MOUVEMENT
CONTROLE

CONSOMMATION

ALIMENTATION

POIDS NET

DIMENSIONS
CASSEROLE

DIMENSIONS MM
LxPxH

0-240 rpm

1200 w

230-110/50-60Hz

12 Kg

225 to 455 mm

540 x 390 x 240

0-240 rpm

1200 w

230-110/50-60Hz

12 Kg

225 to 455 mm

540 x 390 x 240

NET WEIGHT

BATTERY LED
ROOM
TEMPERATURE
CONNECTION

DIMENSIONS MM
LxHxD

POIDS NET

BATTERIELED

TEMPERATURE DE
LA CHAMBRE

CONNECTION

DIMENSIONS MM
LxPxH

4,3 Kg

AA(15V) x 2

Lower than 30°C

Liquid CO2 gas
cylindre with dip
tube

130 x 270 x 410

4,3 Kg

AA(15V) x 2

Lower than 30°C

Cylindre de CO2
liquide avec sonde

130 x 270 x 410



PRODUCTION

CONSUMPTION

FANMOTOR

VOLTAGE

NET WEIGHT

DIMENSIONS MM
LxHxD

PRODUCTION

CONSOMMATION

VENTILATEUR

ALIMENTATION

POIDS NET

DIMENSIONS MM
LxPxH

TECHNICAL DATA . TECHNIQUES DE DONNEES

240-360 pieces/hour  400-500 pieces/hour

1100 w

Hot air

230-110/50-60Hz

16 Kg

340 x 310 x 520

2140 w

Hot air

230-110/50-60Hz

26 Kg

590 x 320 x 490

240-360 pieces/heur  400-500 pieces/heur

1100 w

Air chaud

230-110/50-60Hz

16 Kg

340 x 310 x 520

2140 w

Air chaud

230-110/50-60Hz

26 Kg

590 x 320 x 490

PRODUCTION

CONSUMPTION

UVLAMP

FANMOTOR

VOLTAGE

NET WEIGHT

DIMENSIONS MM
LxHxD

PRODUCTION

CONSOMMATION

LAMPE UV

VENTILATEUR

ALIMENTATION

POIDS NET

DIMENSIONS MM
LxPxH

3.000-3500
pieces/hour

750 w

Standard

Standard

230-110/50-60Hz

48 Kg

570 x 550 x 400

3.000-3.500
couverts/heur

750 w

Intégrée en série

Intégrée en série

230-110/50-60Hz

48 Kg

570 x 550 x 400

7.000-8500
pieces/hour

850 w

Standard

Standard

230-110/50-60Hz

82 Kg

620 x 650 x 870

7000-8500
couverts/heur

850 w

Intégrée en série

Intégrée en série

230-110/50-60Hz

82 Kg

620 x 650 x 870



TECHNICAL DATA . TECHNIQUES DE DONNES

CONSUMPTION

CAPACITY

WORKING
TEMPERATURE

VOLTAGE

NET WEIGHT

INTERNAL
DIMENSIONS

DIMENSIONS MM
LxHxD

700 w

1oL

75°C

230-110/50-60Hz

60 Kg

565 x 340 x 580

750 x 480 x 810

1400 w

280 L

75°€

230-110/50-60Hz

108 Kg

820 x 510 x 680

970 x 705 x 1010

1400 w

420 L

75°C

230-110/50-60Hz

131 Kg

1150 x 510 x 725

1305 x 705 x 1060

CONSOMMATION

CAPACITE

TEMPERATURE
FONCTIONNEMENT

ALIMENTATION

POIDS NET

DIMENSIONS
INTERIEURES

DIMENSIONS MM
LxPxH

700 w

1oL

75°C

230-110/50-60Hz

60 Kg

565 x 340 x 580

750 x 480 x 810

1400 w

280 L

75%€

230-110/50-60Hz

108 Kg

820 x 510 x 680

970 x 705 x 1010

1400 w

420 L

75°C

230-110/50-60Hz

131 Kg

1150 x 510 x 725

1305 x 705 x 1060




2016, FRUCOSOL
Frucosol equipment is subjected to continuous improvements. Then, the technical characteristics can be modified without noticing it. Frucosol won't be responsible of possible

mistakes or failures while printing beyond our control

2016, FRUCOSOL
Frucosol équipements sont soumis a des améliorations continues. Ensuite, les caractéristiques technigues peuvent étre modifiées sans le remarquer. Frucosol ne sera pas

responsable d'éventuelles erreurs ou défaillances lors de Iimpression au-dela de notre contréle



Manufacturing equipment for hotel,
restaurant and catering sectors.

Our status as manufacturer gives us a
knowledge that is hard to match.

Fabrication d'équipments pour I'hotel
et la restauration.

Notre statut comme fabricant nous
donne une connaissance du produit
difficile a égaler.

s frucosol

POL. IND. TEJERIAS NORTE
C/ LOS HUERTOS 26
26500. CALAHORRA. SPAIN.

T.+34 941 147653
F. +34 941148519

frucosol@frucosol.com c €

www.onlinefrucosol.com



WWW.FRUCOSOL.COM






